b

Lasanha de Verao
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Categoria Tempo de preparagao Dificuldade Custo Com quem? N2 de pessoas
Entradas e Petiscos Rapido Facil " Seleccionar 4 pessoas
Ingredientes Modo de preparacgdo

Lasanha fresca 1 emb.

- Tomate cereja de rama 150g Corte a massa de lasanha ao meio de forma a obter

Tomate kumkat cereja 150g rectangulos mais pequenos. Aqueca agua num tacho e

Cebola roxa picada 2 c. Sopa cozinhe as folhas de lasanha durante 1 minuto de forma a

amolecerem.

Burratas 2

Pesto 100g

Manjericao qg.b.
Numa taga misture o tomate em metades com a cebola
picada, sal, pimenta e o vinagre balsamico. Deixe marinar por

5 minutos.

Escorra as burratas, coloque numa taca e desfaca-as com a
3 ajuda de um garfo.

Para servir comece por colocar uma folha de lasanha no

4 fundo de um prato, coloque por cima um pouco de burrata,
um pouco da mistura de tomate, pesto e folhas de
manjericao.

Repita outra camada. Finalize com pimenta e mais um pouco
5 de vinagre balsamico.

Veja também

Q’Entmdas e Petiscos @ Rapidoe Facil

Tartaro de legumes com cavala

,O’Entradas e Petiscos @ Rapidoe Facil

Tartaro de Melao




ﬁEntradas e Petiscos @ Rapidoe Facil

Tartaro de Ventresca de Atum com Pimentos e Tomate

,O/Entradas e Petiscos @ Médio« Facil

Raviolis salteados com aroma de trufa

& Vegetariano @ Médio ¢ Facil

Vol au vent de ricotta com tomate cereja
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