Kiirbis- und walnussquark,
serviert mit balsamico-essig-
reduzierung
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Categoria Tempo de preparagdo Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Receitas de Natal Médio Médio Wirtschaftlich Mit der Familie 4 pessoas
Ingredientes Modo de preparagdo

4% 25ml Gallo Erste Ernte
2019-2020

Balsamico-gallo-essig und honig auf das feuer legen und
| ## 2dl Balsamico aus Modena 1 einkochen lassen, bis es dickfliissig ist.

+ 150g kiirbismarmelade

- 50g nusskern

« 250g quark

- Honig, genug menge 2 Schneiden sie den quark in stiicke.
« 50g stachelbeeren

- Zimt und puderzucker, genug menge

4 blatterteig

3 Blatterteig mit neuem gallodl bestreichen.

Legen sie in jedes blatt (es ist in der hilfte gefaltet), quark,
4 kiirbiskonfitiire und walnusskerne.

Das biindel schliessen, einen zahnstocher hineinstecken und
5 im ofen bei 2002 goldgelb und knusprig backen.

Balsamico-essig und honig auf dem teller verteilen und mit
zucker und zimtpulver bestreuen. stachelbeeren hinzufiigen
und servieren.



Produtos utilizados

-
Gallo Erste Ernte Balsamico aus Modena
2019-2020 Balsamico-Essig

Natives Olivendl Extra Premium
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