Kremowe ptysie z pikantnym
sosem czekoladowym

@ 0] we 28 A+
Categoria Tempo de preparagdo Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Doces e Sobremesas Demorado Chef Wysoki Dwoje 4 pessoas
Ingredientes

‘_f‘ 10ml oliwa z oliwek z
pierwszego ttoczenia Gallo 1
Klasyczna papierem do pieczenia i odt6z na bok.

Podgrzej wstepnie w 1802C. Wyt6z blache do pieczenia

- Gallo oryginalny piri-piri do smaku
- Gallo bardzo mocny piri-piri do smaku

= 125ml mleko . L L .
Dodaj wode, mleko, masto i sol na patelnig i gotuj na wolnym

+ 125mlwoda 2 ogniu.
+ 125gr masto
-+ 1tyzka kawy sol
- 150gr maka
4 jajka Gdy zacznie sie gotowac, wyjac z ognia i dodac¢ make,
3 mieszajac drewniana tyzka, az utworzy kulke.

+ 125ml krem do bicia
= 100gr pieczenie czekolady
= 150gr cukier

Wt6z z powrotem do ognia i mieszaj, az ciasto bedzie bardziej
4 suche - przez okoto 3 do 5 minut.

Wyjmij ciasto z patelni i umieS¢ je w misce, az ostygnie przez
5 10 do 12 minut.

Teraz dodaj jedno jajko na raz do ciasta, dobrze mieszajac
ciasto i jajko. Po tym, jak wszystko bedzie dobrze wymieszane,
wtoz ciasto do woreczka z ciastem i zrob mate stosy na
wierzchu papieru do pieczenia.

0dtoz na okoto pot godziny, wyjmij z siebie i pozwol mu
7 ostygnac.

W kapieli wodnej dodaj czekolade pokrojona w mniejsze
kawatki i oliwe z oliwek.



Wymieszaj, aby uzyskac bardzo shinny czekoladowy sause, a
9 nastepnie dodaj oryginalny lub bardzo mocny Piri-Piri,
zgodnie z pozadana intensywnoscia.

Ubij Smietane z 50 g cukru, az dostaniesz chantilly i odstaw na

10 30 minut na zimno.
11 Napetnij kremem chantilly.
UmieSc pozostaty cukier na patelni w matym ogniu, aby zrobic
12 karmel. Kiedy zaczyna nabierac ztocistego koloru, usun z
ognia i pozwol mu ostygnac.
Nastepnie za pomoca tyzki przygotuj sznury karmelowe wokaot
13 ciasta francuskiego i podawaj z pikantnym sosem

czekoladowym.

Dicas do Chef

Jest to idealny przepis na dzielenie sie jako para, aby uczci¢ wyjgtkowg okazje. Sprobuj podac
ten przepis z pokrojonymi w plasterki truskawkami marynowanymi w cukrze i, jesli chcesz,
rowniez dodaj Rilka kropli wina porto.

Produtos utilizados

Klasyczna
Oliwa z Oliwek Najwyzszej Jakosci z
Pierwszego
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