Bolo de cenoura com chocolate e
pipocas
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Categoria Tempo de preparagdo Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Doces e Sobremesas Demorado Facil Seleccionar Seleccionar 6 pessoas
Ingredientes Modo de preparagdo

4} 50ml Gallo Azeite Virgem
Extra Suave

Comece por bater os ovos com o agiicar, junte a cenoura
- 200g aglcar amarelo 1

ralada e mexa bem.

« 200g farinha

+ 1colher de cha de fermento

-+ 120g cenoura ralada

. 4ovos 2 Adicione, de seguida, a farinha misturada com o fermento.
- 200g chocolate preto

- 100g morangos laminados

« 100g pipocas doces

3 Unte uma forma redonda com azeite e polvilhe com farinha.

Deite o preparado anterior e leve ao forno a 1809,
4 controlando a cozedura regularmente.

Entretanto, derreta o chocolate em banho-maria, adicionando
5 o Azeite Gallo Virgem Extra Suave.

Depois, desenforme o bolo e cubra-o com a mistura de
chocolate.

7 No final, decore com os morangos laminados e as pipocas.

8 Bom apetite!



Produtos utilizados

Suave

Azeite Virgem Extra

Veja também

%> Doces e Sobremesas @ Demorado € Fdcil

Mousse de mascarpone com palitos la reine e morangos com balsamico

& Doces e Sobremesas @ Demorado et Médio

Tarte de limdo

4 Doces e Sobremesas @ Demorado e Médio

Coroa de pavlova com frutos vermelhos

& Doces e Sobremesas @ Médio« Facil

Mini pizzas doces de morango com mascarpone e horteld

%> Doces e Sobremesas ® Demorado e Fdcil

Panna cotta de basilico com manga
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